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LMNOoPro.. VULCASCOT

Produkty pro odstranéni
chybné chuti se ,,zapachem
sirovodiku” (Bockser)

Zakladni charakteristika

Pro odstranéni chybné chuti se ,,zdpachem sirovodiku” (Bdckser) ve viné mame k dispozici dva produkty:
siran médnaty (CuSO,.5H,0) a chlorid stfibrny.

Siran médnaty je nejcastéji pouzivany prostredek, je efektivni a cenové vyhodny a povolen pro pouziti
pro vino.

Chlorid stfibrny, rozsifen na internim nosném materidlu, je na rozdil od siranu médnatého cenové

nakladnéjsi a v mnohych zemich neni povolen pro pouziti na vino. V Ucinku a pouzitelnosti vsak znacné
predci siran médnaty.

Respektujte prosim ustanoveni Vasi zemé!
Trvalé kontroly kvality garantuji tomuto produktu neménnou kvalitu.

Velikost baleni: 1 kg nebo na dotazani

Davkovani

Siran médnaty: 0.5 — 2 gr / 1000 litr. Ve vSech zemich se respektuji narodni ustanoveni o nejvyssim
povoleném mnozstvi siranu médnatého.

Za predpokladu, ze se v oSetfovaném viné nenachazi zadna méd, z toho plyne nasledujici: 1 gr siranu
médnatého/1000 litrl znamena cca 0,25 mg médi/litr vina.

Doporuceni pro chlorid stfibrny: 30 — 50 g / 100 litrd vina

Pouziti siranu médnatého a/nebo chloridu stfibrného by mélo probihat v predfiltrovaném viné.
Slozky dikladné promichejte a po nékolika hodinach promichejte jesté jednou. Oddéleni probiha filtraci
dva az tfi dny po pouziti.

Skladovani

V chladu, suchu, chrarite pred svétlem.

Vsechny informace nachazejici se v tomto materidlovém listu se zakladaji na stavu nasich védomosti a zkusenosti k datu jejich vzniku (kvéten
2011). Na zakladé rozdilné danych skutecnosti mize mit tento materialovy list jen charakter doporuceni. Nas zkuseny tym je k disposici pro
veskeré Vase dotazy. Prosim dbejte specifickych ustanoveni své zemé.
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LNOoPro.. VULCASCOT
Vulcascot taniny a chipsy

Zakladni charakteristika

Do dnesniho moderniho zpracovani vina neodmyslitelné patfi pouzivani taninl a chipsu.

Pridanim tanin0 a chipsu se castokrat zlepsuje a posiluje télo, struktura, druhova typi¢nost, barevna
stabilita a harmonie vina. Na trhu existuje fada rlznych druh( tohoto produktu s rozdilnymi ucinky,
proto Vam predstavujeme prehled naseho sortimentu. U tanint a chipst jsou vsak zakladni predeslé
empirické zkusenosti, proto Vam pfi pouziti nasich produktd predem co nejlépe poradime. Mate-li
specialni prani a podnéty mimo nas sortiment, jsme Vam k dispozici.

Principielné mohou mit taniny a/nebo chipsy nasleduijici vlastnosti:

Anthcyankomplexierung (stabilita barev) Zména potencialu Redox
Organoleptické zmény Navazani sloucenin siry (Cistota tonu)
Vysrazeni proteind/ Stabilizace Vazou kovy do sloucenin
Antioxidacni uc¢inek Antibakterialni efekty

K dispozici jsou nasledujici Vulcascot-Tannine rizného plvodu:

Tanin Pavod Davkovani

Vulcotannin Rouge kondensovany, hydrolyzovany tanin zdubu |5-20g/hl
Vulcotannin FA Pro hydrolyzovany Ellagic Tanin 2-10g/hl
Vulcotannin GE Ellagic Tanin 5-20g/hl
Vulcotannin GE Spezial Tanin vinnych hroznt 3-10g/hl
Vulcotannin Supreme Dubovy tanin 2-15g/hl
Vulcotannin Universal Kvebracovy tanin 3-15g/hl
Vulcotannin France Tanin francouzského dubu 2-20g/hl

K dispozici jsou nasledujici Vulcascot — Chipsy rizného puvodu:

Toast: medium nebo heavy
Velikost zrna: ca.5-10 mm
PGvod: USA nebo Francie

Taniny se rozpusti v malém mnozstvi vody a stadlym michanim se zajisti homogenni rozmisténi tanina.
Kyslik mUze pozitivné ovlivnit vyvoj taninu nebo chipst (Mikrooxidace). Na dotaz Vam pro chipsy
obstarame bavinéné pytle.

Skladovani
V chladu, suchu, chranit pred svétlem
Vsechny informace nachazejici se v tomto materidlovém listu se zakladaji na stavu nasich védomosti a zkusenosti k datu jejich vzniku (kvéten

2011). Na zakladé rozdilné danych skutecnosti mlze mit tento materialovy list jen charakter doporuceni. N&s zkuseny tym je k disposici pro
veskeré Vase dotazy. Prosim dbejte specifickych ustanoveni své zemé.
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VULCASCOT

Vulcascot produkty LANODIO..
pro odkyseleni

Zakladni charakteristika

Pro chemickou redukci obsahu kyselin v mostu a viné mGzeme principidlné pouzivat dva produkty, které
jsou povoleny pro pouziti na vino:

1.) Kalziumkarbonat
2.) Kaliumhydrogenkarbonat

Kalziumkarbonat je zpravidla pouzivan, kdyZ ma byt obsah kyselin redukovan o vice nez jeden gram/litr.
Kaliumhydrogenkarbonat pak tehdy, kdyz se jednd o ,posledni” jemné doladéni pred plnénim (jemné
odkyseleni).

Pri odkyseleni pomoci kalziakarbonatu (1) se rozlisuje dodatecné ,,normalni odkyseleni”, pfi kterém je
vysrazena jen c&ast vyskytujicich se kyseliny vinné a tzv. ,,odkyseleni na podvojnou sul”, pfi kterém jsou
vysrazi kyselina vinna i jable¢na.

Pfi normalnim odkyseleni tim kyselina vinna ve vyskytujicim se mnozstvi mirou pro maximalni mozny
obsah odkyseleni. K tomu je urcity zbytek (min. 1,5-2 g/litr) kyseliny vinné stézejni pro chutovy obraz
vina, kyselina vinna chutna kulatéji a prijemnéji nez kyselina jable¢na, druha dullezitad organicka kyselina
ve viné.

Pri odkyseleni na podvojnou sll je z celého mnozstvi vypocteny dil zcela odkyselen (vysrazeni kyseliny
vinné a jable¢né) a poté se dil¢i mnozstvi vina opét pridava zpét. Tato metoda odkyseleni se doporucuje,
kdyz je pomér kyseliny vinné ke kyseliné jable¢né ,nevyhodny”, tzn. je zde pfilis mnoho kyseliny
jable¢né ve srovnani s kyselinou vinnou (chutovy obraz je neharmonicky), anebo kdyz celkové kyseliny
jsou v rocnicich netypicky vysoké, a tim musi byt vina téchto ro¢nik( hodné odkyseleny.

Vsechny informace nachazejici se v tomto materidlovém listu se zakladaji na stavu nasich védomosti a zkusenosti k datu jejich vzniku (kvéten
2011). Na zakladé rozdilné danych skutecnosti mize mit tento materialovy list jen charakter doporuceni. Nas zkuseny tym je k disposici pro
veskeré Vase dotazy. Prosim dbejte specifickych ustanoveni své zemé.
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VULCASCOT

Vulcascot produkty LANODIO..
pro odkyseleni

Davkovani

Pro odstranéni 1g celkovych kyselin/litr se pouzivda 67 graml kalziumkarbonatu nebo
kaliumhydrogenkarbonatu/100 litr( vina. Prosim, dbejte na to, Ze pfi této reakci dochazi k silnému
uvolnéni oxidu uhli¢itého.

Pfed pouzitim se oba produkty (1/2) rozpusti v malém mnozstvi vody a poté pfidaji do vina.

Obzvlast dulezité na rozdil od normalniho a jemného odkyseleni je pfi odkyseleni na podvojnou sul, Ze je
v tanku ukladano vapno a vino se pomalu pfriléva k celkovému mnozstvi, v opacném pripadé se nedocili
kyzeného efektu Uplného odkyseleni dil¢iho mnozstvi.

Doporucené lhty odkyseleni — dal$i zpracovani:

Normalni odkyseleni pomoci kalziumkarbonatu: 4-6 tydnl. Vznikly kalziumtartrat vykrystalizuje jen
velmi pomalu.

Odkyseleni na podvojnou sl pomoci kalziumkarbonatu: v idealnim pripadé se odkyseleny dil nejdrive
filtruje kiemelinou a opét se zredi, je ale také mozné jej opét redit ihned po osetieni a nechat odkyseleny
kal usadit.

Jemné odkyseleni pomoci kaliumhydrogenkarbonatu: 2-3 dny.

Casova vyhoda oproti normalnimu odkyseleni je velmi ¢asto dillezitd a maze byt velmi urychlena
intenzivnim promichanim a také teplotou od —4° C do +4° C.

Také zarodecné krystaly (Kontaktweinstein — kontaktni vinny kdmen) urychluji vykrystalizovani krystald
vinanu.

Skladovani

v chladu a suchu.

Vsechny informace nachazejici se v tomto materidlovém listu se zakladaji na stavu nasich védomosti a zkusenosti k datu jejich vzniku (kvéten
2011). Na zakladé rozdilné danych skutecnosti mize mit tento materialovy list jen charakter doporuceni. Nas zkuseny tym je k disposici pro
veskeré Vase dotazy. Prosim dbejte specifickych ustanoveni své zemé.
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VULCASCOT
Vitamin C LANOPSO..

Zakladni charakteristika

Tento produkt je ¢istym produktem Vitaminu C, zndmy také jako L(+)-Ascorbinsaure (kyselina askorbova)
nebo E-300.

Slouzi jako oxidac¢ni ochrana stabilizace chuti a aroma a k zamezeni netypickych starnoucich tont (UTA)
Vitamin C pusobi jako dobry a silny ochranny prostiedek proti oxidaci, ale za predpokladu, Ze se ve viné
nachazi dostate¢né mnozstvi volného SO, (minimalné 30 mg / I). Tim se ochrani viechny cenné slozky

vina, jako télo, chut a aroma a mohou se rozvijet dle svého potencialu.

Také u kyselejsich vin pUsobi Vitamin C podpulrné a osvézujicné.

Davkovani

Doporucena davka: 10 - 15g /100 |
Bezpodminecné dodrzujte hrani¢ni hodnoty stanovené pro svou zemi!

Prosim, berte na védomi, ze stanoveni volného SO, kyseliny askorbové vede ke zvy3eni analytickych
hodnot.

Oddélené stanovujici metody jsou mozné a v pfipadé potieby je mozné se u nas na né dotazat.
Pred pfidanim do napoje je nutné jej rozpustit v malém mnozstvi vody.

Nejvyssi pripustné mnozstvi Vitaminu C ve viné je v EU 250 mg/l.

Skladovani

V chladu, suchu, chranit pred svétlem.

Vsechny informace nachazejici se v tomto materidlovém listu se zakladaji na stavu nasich védomosti a zkusenosti k datu jejich vzniku (kvéten
2011). Na zakladé rozdilné danych skutecnosti mize mit tento materialovy list jen charakter doporuceni. Nas zkuseny tym je k disposici pro
veskeré Vase dotazy. Prosim dbejte specifickych ustanoveni své zemé.
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